Tovarna olja Gea tudi letos uspeSna

Poslujejo pozitivno.
Kljub tezavnejsim raz-
meram je polletni rezul-
tat dober.

Pige: L. Kovse

Gospodarsko-finan¢na Kkri-
za se v Zivilsko-predelovani
industriji odraza v mo¢nem
nihanju cen surovin in pa v po-
manjkanju surovin na svetovnih
borzah, ugotavljajo v vodstvu
bistri§ke tovarne in pojasnjuje-
jo: »Konec leta 2010 so bile na-
bavne borzne cene surovih olj
kar 60 odstotkov visje kot leto
prej. Tudi v prvih mesecih tega
leta so ostale na visokih ravneh,
tako da se nismo mogli izogniti
podrazitvi rafiniranih jedilnih
olj v povprecju za 10 odstotkov.
K podraZzitvi so vplivale Se visje
cene embalaznih materialov,
prevoza in energentov,« dodaja
prvi moz oljarne Igor Husti¢
in predstavi podatke prvega
polletja:

[ ) dejstva

Gea ez 10 let?

Kje vidi Tovarno olja Gea ¢ez
desetletje?

»To je strateSka odlocitev,

ki je v domeni lastnikov,«
pove direktor Igor Husti¢

in razmislja: »S prodajo
poslovno nepotrebnega
premoZzenja in z ostalimi
lastnimi viri lahko poskusi-
mo $iriti podjetje z odkupom
kaksnega drugega podjetja
ali z razsiritvijo Se na kaksen
drugi program.«
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Direktor Igor Husti¢: »Zdaj ze lahko ocenimo tudi obdobje

prvih devetih mesecev: dobro kaze.«

»Poslovni izid iz poslovanja
ob polletju bil 265.377 evrov,
Cisti poslovni izid obra¢unskega
obdobja paje 338.827 evrov, kar
zna$a 55 % ve¢ kot lani v istem
obdobju.«

Najve¢ prodajo doma

Najvec svojih izdelkov proda-
jo na domacem trgu v Sloveniji.
Tukaj dosegajo kar 92 odstotkov
svojih prihodkov. V tujini pro-
dajajo v drzave Evropske unije,
na trg nekdanje Jugoslavije in
nekaj tudi v Rusijo, Kanado in
Avstralijo.

Odprodaja nepotrebnega

Druzba ima $e vedno v lasti
nekaj nepremic¢nin v Kranju,
kar jim predstavlja poslovno
nepotrebno premozenje, pravi
direktor. To prodajajo, kupci so
menda Ze znani, treba je le Se
speljati dogovorjeno. Direktor
pric¢akuje, da bo postopek kon-

¢an pred koncem leta, denar pa
bodo porabili za nadaljnji razvoj
druzbe.

Kje je Tovarna olja Gea?

Tovarna olja Gea s 102 zapo-
slenima je vodilna in obenem
ena najstarej$ih oljarn v Slo-
veniji. Njene korenine segajo
v leto 1904, ko je bilo ustano-
vljeno podjetje za proizvodnjo
bucnega olja.

Je edini slovenski proizvaja-
lec rafiniranih jedilnih oljin je v
Sloveniji na vodilnem mestu po
tehnoloski opremljenosti, obse-
gu proizvodnje, trznem deleZu
in dohodkovni u¢inkovitosti.

Proizvaja in trzi izdelke pod
lastnimi blagovnimi znamkami
Gea, Zvezda, Cekin in Sonc¢ni
cvet.

Nosilni proizvodi so rastlin-
ska olja, margarine, majoneze,
solate, omake, ocvrta ¢ebula,
oljna semena in krmila za Zivali.

GOSPODARSTVO

Novi izdelki

Strategija razvoja druzbe je
usmerjena v Siritev prodajnih
programov z novimi proizvodi.
Letos so ponudbo blagovne
znamke Gea obogatili in na trg
poslali dva nova izdelka. To sta
Gea konopljino olje in Gea ek-
stra devisko olj¢no olje Avant-
garde. Oba sta visokokakovostna
in zdravju prijazna, pravijo v
vodstvu.

Kar 20 vrst olj

Blagovna znamka Gea zdaj
vkljuc€uje Ze 20 olj raznovrstnih
arom, okusov ter moZznosti
uporabe. Da bi jih ¢im bolje
predstavili kupcem, so se le-
tos spet odlocili za promocijo
preko televizijskih ekranov,
pripravljajo tudi sodobnejse
spletne strani.

Gea konopljino olje in Gea
ekstra devisko olj¢no olje
Avantgarde.

NaloZbe

Delniska druzba Gea nadaljuje
tudi z vlaganji v razvoj tehnolo-
skih procesov. Lani so vpeljali
novo polnilno linijo in zaceli
polniti rafinirana olja v litrsko
in dvolitrsko PET embalaZo. Z
vlaganji nadaljujejo po nacrtih.

Predvidoma v novembru pa bo
zacela z delovanjem tudi nova
linija za polnjenje rafiniranih
olj v 5-, 10- in 25-litrsko PET
embalazo. Tik pred zaklju¢kom
je Se ena posodobitev - zame-
njava informacijskega sistema
podjetja. Slednja bo omogocala
bolj kakovostno obvladovanje

poslovnih in logisti¢nih proce-
sov. Nedavno so obnovili tudi
procelje upravne stavbe in nekaj
pripadajocih objektov.

Sicer pa razvoj podjetja te-
melji na Ze znanih smernicah
- na kakovosti, pripravi zdrave
hrane in ekolosko neoporec¢ni
proizvodnji.

Upravna stavba
tovarne olja je dobila
novo podobo.




